PALAVRION

weban ghill

APERIMIF e
PROSECCO

mit Thymian und Granatapfel

AMUSE GUEULE ——
CEVICHE

vom Thunfisch mit hawaiianischer Vinaigrette

VORSPEISE ———=
TAGLIATELLE

mit italienischen Strauchtomaten, Rucola, Chiliol
und einer gegrillten Riesengarnele

HAUPTGANG —=
GRILLSAMPLER

Beef Cut von der deutschen Farse, Hihnchenbrust und
deutsches Landschwein, pikant mariniert

oder

FRISCHLACHS

gegrillt mit Olivenoél, Limette, Rosmarin und WeiBwein

zum Teilen: Wintergemiise (bunte Beete, Mohren &
Romanesco), Grillsaucen und Triiffel-Kartoffelstampf

DESSERT ————
TRILOGIE ,CRAZY FUR ZWEI*

Pavlova, Beerenmousse und Heart Pops

Gerne bieten wir Thnen auch vegetarische oder vegane
Alternativen an

39,50 € pro Person

Gerne gibt Thnen unser Service-Team Auskunft {iber die enthaltenen
Allergene und Zusatzstoffe. Alle Preise in € inkl. 19% MwSt.



